
Vini & Champagne



 ContaVino di Mare... Giacomo Giacchetti 
Sommelier e Patron del Molo. 

Una passione infinita, 
che esprime tutta la cura e dedizione 
nella sua Carta dei Vini. 

dalle sue fantastiche Storie di Frigo.

andando lontano, o guardando 
con occhi nuovi quello che abbiamo vicino.
Noi pensiamo che questo viaggio 
si possa fare anche esplorando le sfumature 
e le emozioni racchiuse in un calice di vino,
che raccontano ai nostri sensi antiche 
storie di luoghi e di passioni.
Vi invitiamo a seguirci...

Questa è la selezione del nostro 

Lasciatevi coinvolgere e conquistare 

Si può conoscere il mondo in tanti modi, 



FERRARI MAXIMUM
BLANC DE BLANC
100% Chardonnay
Un Trento Doc spumeggiante
come il mare del Conero!

 7 €    30 € 

TRENTO DOC
BRUT PERLÈ ‘17
100% Chardonnay
Interpretazione magistrale
ed elegante dello Chardonnay
di montagna.

 9 €    40 €

Rosa
spumeggiante
TRENTO DOC
PERLÈ ROSÈ  ‘16
Ferrari
70% Pinot Nero - 30% Chardonnay
Rosè potente, intenso
e dalla beva intrigante.
45 €
ERPACRIFE  ROSÈ
DOSAGGIO ZERO
Erpacrife
100% Nebbiolo
Il principe delle Langhe
in una versione sorprendente.
35 €
LA HOZ METODO CLASSICO
ROSÈ NATURE
Umani Ronchi
100% Montepulciano
Il Re del Conero vestito
di finezza ed eleganza.
30 €

Bolle di Montagna
EXTREME XT EXTRA BRUT ‘18
Cave Mont Blanc
100% Prie Blanc
Dalla Val d’Aosta una bollicina estrema e 
balsamica.
30 €
BLANC DE SERS NATURE ‘19
Casata Monfort
70% Nosiola - 30% Vernaza
Uvaggio alpino, insolito e intrigante.
28 €

Marche in bolla
PERLUGO DOSAGGIO ZERO BIO
Pievalta
100% Verdicchio
Bollicina di Verdicchio dal sorso “Natural”.
30 €
DAL NERO PAS DOSÈ
METODO CLASSICO
Strologo
100% Montepulciano
Vitigno Principe del Conero
in una veste senza filtri.
26 €
MEROE PECORINO M. CLASSICO
Tenute Spinelli
100% Pecorino
Pecorino d’altura con bollicina
fine e beva slanciata.
25 €

UMANI RONCHI
PER IL MOLO

LH2 EXTRA BRUT
80% Verdicchio Jesi - 20% Chardonnay

Il nostro Giacomo in collaborazione
con Umani Ronchi, ha curato

questa bollicina fatta su misura,
prodotta in tiratura limitata

per il 60° Anniversario
de IL MOLO.

 6 €    25 €

storie di frigo

DÉGORGEMENT
SPECIAL

MOLO FERRARI 
SPARKLING BEACH 
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	 Giacomo Giacchetti

Bolle
naturali
ROSÈ DE NOIR 60 LUNE
Nicola Gatta
100% Pinot Nero
Interpretazione magistrale del Pinot Nero.
45 €
CUVÉE NATURE 30 LUNE
Nicola Gatta
70% Chardonnay - 30% Pinot Nero
Dai suoli calcarei di Gussago
una bollicina senza compromessi.
40 €
SUI GENERIS
Cherubini
100% Chardonnay
Sapido, fresco ed avvolgente.
38 €

Big size
Magnum lt. 1.5
GIULIO FERRARI RISERVA
DEL FONDATORE ‘10
Ferrari
Trento Doc
250 €
TRENTO DOC
BRUT PERLÈ ‘17
Ferrari
100% Chardonnay
80 €
FERRARI MAXIMUM
BLANC DE BLANC
Ferrari
Trento Doc
60 €
LH2 EXTRA BRUT
60° ANNIVERSARIO MOLO
Umani Ronchi
Verdicchio Metodo Classico
50 €

in esclusiva per 
Il Molo

 12 €    75 cl 50 €    
1,5 l 
magnum 90 €

NEPTUNE NATURE 
PAUL DANGIN & FILS

Vulcanica 
effervescenza
L’ESPLORATORE 19.77
Nivelli
100% Riesling
Riesling esplosivo e verticale.
40 €
ETNA NOIR METODO CLASSICO
Murgo
100% Nerello Mascalese
Da terre e uve nere una bolla
vibrante ed intensa.
30 €

Cameriere... 
Champagne!
PERTOIS MORISET - LE MESNIL
SUR OGER (CÒTE DE BLANC)
Les Quatre Terroirs Grand Cru
100 % Chardonnay
75 €

100% Pinot Nero

Top player
GIULIO FERRARI RISERVA
DEL FONDATORE ‘10
Ferrari
Trento Doc
120 €

contavinodimare



PER
VERDICCHIO

Umani Ronchi - PLENIO ‘21 
Verdicchio Classico Riserva Docg 
Cupramontana
Un Riserva potente ed elegante,
con un finale teso e sapido.
25 €
FATTORIA NANNÌ - ORIGINI ‘21/’22
Verdicchio dei Castelli di Jesi
Classico Superiore - Apiro
Uno strepitoso Verdicchio travestito
da Riesling... provare per credere!
24 €
COLLESTEFANO
Verdicchio di Matelica ‘22 Bio 
Ormai un evergreen,
piccolo capolavoro
di finezza ed eleganza.
23 €

PER
PICENO

San Michele a Ripa 
FALCHETTI ‘20 · Docg Offida 
100% Pecorino
Fine, sapido, marino...
sposo di molluschi e crostacei.
25 €
Copacchioli T. - PRIMO DI CUPI ‘21
100% Vissanello (Pecorino)
Antico vitigno d’altura
dalla beva slanciata e minerale.
24 €
San Michele a Ripa
BRANCUNA ‘21 · Docg Offida
100% Passerina
Elegante e salmastra.
22 €

PER
EVASIONI

Fattoria Mancini
IMPERO ‘21
100% Pinot Nero (In bianco)
Anima black e carattere marino
per un vino “imperiale”.
30 € 

Umani Ronchi - LE BUSCHE ‘21
100% Chardonnay
Eleganza ed armonia si uniscono
ad una beva slanciata.
24 €
Santa Barbara - ANIMALE CELESTE ‘22
100% Sauvignon
Vino ‘Rock’ aromatico,
dal sorso gustoso ed agrumato.
23 €

Un tramonto di mezza estate,
il sole si fonde nella baia
davanti al Molo. Un piatto
di Moscioli, ed è subito magia!
Qui è nata l’idea di questo
Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc
dedicato ai meravigliosi frutti del nostro mare,
un vino territoriale, verticale, salmastro.
Elaborato in esclusiva dalla Cantina Santa Barbara per il Molo.

 5 €    20 € 

Marche, un territorio… 
d’eccellenza.
“Se desiderate sentire il cuore pulsante delle Marche,
vi consiglio queste etichette, delle quali conosco 
personalmente i produttori. Mi piace dire che
ogni sorso profuma ed ha il sapore di casa”. G. G.
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Vini da Scogliera
Hibiscus - GROTTA DELL’ORO ‘19
100% Zibibbo secco
Dall’ isola di Ustica, vino aromatico
con finale sapido e marino.
Ideale con crudità di mare.
30 €
Marisa Cuomo - FURORE BIANCO 
COSTA D’AMALFI ‘22 
Biancolella, Falanghina, Coda di Volpe
Vino solare e ricco di sapori della macchia 
mediterranea che mette voglia d’estate...
28 €
Quartomoro - VERMENTINO
DI SARDEGNA 1 ANNO DOPO ‘20
100% Vermentino
Vino calcareo e balsamico dal sorso 
vibrante, salmastro e iodato.
24 €

Eleganza, virtù e… zero compromessi!
“Ciò che è strano e a tratti estremo, diventa un modo per esplorare fino in fondo 
le potenzialità del nostro palato, per cogliere sfumature e contrasti difficilmente replicabili, 
facendo esplodere forti emozioni sensoriali e gustative”. G. G.

Da una vigna di oltre 50 anni
un vino Unico nel panorama
Marche: un Moscato Rosso 
sorprendente, secco e salino che fonde 
un naso delicato di fiori e frutti rossi ad 
una bocca agrumata di pompelmo rosa.
Abbiamo dato vita ad un rosato…
sensuale e d’ a…mare!
Elaborato in Esclusiva dalla Cantina
Santa Barbara per il Molo.

 5 €    22 € 

Vini d’Altura
Leya
TERLANER CLASSICO ‘22
Uvaggio principe delle Dolomiti
si distingue per finezza, e complessità
con un sorso fresco e avvolgente.
30 €
Eredi Cobelli
GEWÜRZTRAMINER GÉSS ‘21
Vitigno aromatico per eccellenza, 
coltivato su un’antica vena di gesso, 
abbina un’esplosione di profumi
ad un sorso scorrevole.
28 €
Korsic - Ribolla Gialla ‘22
100% Ribolla Gialla
Dalle Ponche sul Collio di confine,
una ribolla sorprendente, floreale,
dritta e asciutta... di roccia!
24 €

Vini Estremi 
da VITICOLTURE IN ZONE
IMPERVIE ED ESTREME.
I Custodi dell’ Etna
AEDES ‘22 Etna Bianco
100% Carricante
Dalle alte pendici dell’Etna un vino teso, 
vibrante e minerale.
30 €

Villscheider
SYLVANER ‘22
100% Sylvaner
Da suoli impervi e calcarei, un sorso 
estremo, Con note di idrocarburi
ed eleganza di beva fruttata e floreale.
Un vino per chi ama le sfide!
26 € · Calice 6 € 

Cave Mont Blanc - BLANC DE
MORGEX ET DE LA SALLE ‘22
100% Prie Blanc
Coltivato a 1200mt di altezza,
denota eleganza e grande beva
con finale teso e citrico.
24 €

MOLO
SELECTION
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	 Giacomo Giacchetti



C
ha

m
pa

gn
e 

· s
el

ez
io

n
e

Montagne De Reims › Maison
Krug - Reims	 Les Creations de 2011	 850 €
	 Vintage 2011 + Grande Cuvèe 167
Krug - Reims	 Vintage 2008	 650 €
Krug - Reims	 Grande Cuvèe 170	 300 €
Krug - Reims	 Grande Cuvèe 171	 280 €
Louis Roederer - Reims	 Cristal ‘15	 250 €
Louis Roederer - Reims	 Vintage B. de Blanc ‘15 	 120 €
Louis Roederer - Reims	 Vintage Rosé 15	 110 €
Louis Roederer - Reims	 Collection 244	 85 €

Piper Heidesieck - Reims	 Rare 2008	 300 €

Montagne De Reims › Vigneron
Bereche et Fils - Ludes	 Cremant Grand Cru	 220 €
Bereche et Fils - Ludes	 Le Cran ‘16 	 180 €
Bereche et Fils - Ludes	 Rilly là Montagne ‘19	 150 €
Bereche et Fils - Ludes	 Brut Reserve 	 95 €

Emmanuel Brochet	 Le Mont Benoit 	 165 €
Stroebel - Villers Allerand	 Heraclite Chardonnay ‘17	 130 €
Stroebel - Villers Allerand	 Triptyque 	 120 €
Miniere - Hermonville	 Blanc Absolue Zero	 85 €
Domaine Lagille - Treslon	 La Garenne Nature	  120 €
Domaine Lagille - Treslon	 L’Inattendue (Meunier)	    75 €
F. Savart - Ecueil	 Le Mont des Chrétiens	 180 €
F. Savart - Ecueil	 Ephemere ‘18	 120 €
F. Savart - Ecueil	 Overture	 100 €
N. Maillart - Villers Allerand	 Montchenot Pinot Noir	   85 €

J. Prevost - Guex	 Fac Simile Rosè	 350 € 
J. Prevost -Guex  	 Grand Cru	 300 €
J. Prevost - Guex	 La Closerie Les Béguines	 240 €
J. Prevost - Guex	 La Closerie & 	 220 €
D. Leclapart - Trèpail	 L’ Aphrodisiaque	 250 €
D. Leclapart - Trèpail	 L’ Amateur	 120 €

Vallèe De La Marne › Maison
Bollinger - Ay	 R.D. 2007	 280 €
Bollinger - Ay	 La Grand Annèe ‘15	 200 €
Bollinger - Ay	 Special Cuvèe	 85 €

Vallèe De La Marne › Vigneron
Egly Ouriet - Ambonnay 	 Millesimè 2012	 450 €
Egly Ouriet - Ambonnay	 Les Crayers G. Cru Noir	 320 €
Egly Ouriet - Ambonnay	 Grand Cru Rosè	 180 €
Egly Ouriet - Ambonnay	 Grand Cru V. P.	 160 €
Egly Ouriet - Ambonnay	 Grand Cru Tradition	 130 €
Egly Ouriet - Ambonnay	 Les Vigne de Vrigny	 120 €
Regis Poissinet - Cuchery	 Cuvèe Irizèe (Meunier)	 150 €
Regis Poissinet - Cuchery	 Terre d’Irizèe	 85 €
Marie N. Ledru - Ambonnay	 Grand Cuvèe Goultè	 220 €
Marie N. Ledru - Ambonnay	 Brut Grand Cru	 190 €
Chartogne Taillet - Merfy 	 Le Chemin de Reims	 140 €
Chartogne Taillet - Merfy	 Orizeaux	 130 €



Vallèe De La Marne › Vigneron
G. Laval - Cumieres 	 Les Longues Violes ‘16	 650 €
G. Laval- Cumieres	 Brut Nature Magnum	 280 €
G. Laval - Cumieres 	 Les Hautes Chevres ‘18	 280 €
G. Laval - Cumieres	 Garennes	 110 € 

Marguet - Ambonnay	 Sapience ‘13    	 250 €
Marguet - Ambonnay 	 Les Bermont ‘17	 160 €
Marguet - Ambonnay	 Verzenay G.Cru ‘17	 130 €
Pouillon - Mareuill Sur Ay	 Chemin Du Bois ‘17    	 180 €
Pouillon - Mareuill Sur Ay	 Solera 1997-2018   	 150 €
Pouillon - Mareuill Sur Ay	 Les Blanchiens Nature ‘17    	 130 €
Pouillon - Mareuill Sur Ay	 Les Terres Froides ‘19    	 120 €
Pouillon - Mareuill Sur Ay	 Grande Vallée    	 85 €

Côte De Blancs › Vigneron
Jacques Selosse - Avize	 Substance	 450 €
Jacques Selosse - Avize	 Rosè	 380 €
Jacques Selosse - Avize	 La Côte Faron	 350 €
Jacques Selosse - Avize	 Les Carrelles	 350 €
Jacques Selosse - Avize	 Extra Brut V. O.	 300 €
Jacques Selosse - Avize	 Initial Grand Cru	 250 €
Michel Fallon - Avize	 Ozanne	 250 €
Adrien Dhondt - Avize	 Les Chetillons - M.sur Oger	 220 €
Waris Larmandier	 Les Grands W - Œnothèque ‘08 M. 1,5 L.  	 285 €
Waris Larmandier	 Les Regards d’Avize ’15	 140 €
Waris Larmandier	 Terres des Bussons ‘14	 140 €
Waris Larmandier	 Particules Crayeuses	 85 €
Pertois Moriset - M. sur Oger	 Oger ‘16 Magnum 1,5 L.	 150 €
Pertois Moriset - M. sur Oger	 Les Hauts d’Aillerands ‘15	 130 €
Pertois Moriset - M. sur Oger	 PM 05	 95 €
Pertois Moriset - M. sur Oger	 Les Quatre Terroirs	 75 €
Bolieu - Bassuet	 L’Istant B 2008	 150 €
Bolieu - Bassuet	 Fleur de Craie	 85 €
Stéphane Regnault	 Mixolydien	 120 €
Stéphane Regnault	 Dorien	 120 €
Stéphane Regnault	 Chromatique	 85 €
Robert Moncuit - M. sur Oger	 Les Vozemieux ‘15 M. 1,5 L.	 220 €
Robert Moncuit - M. sur Oger	 Les Grands Blancs	   75 €

Aube - Côte De Sezannes / Côte De Bar › Vigneron
Ulysse Collin - B. Fayel	 Les Maillons ‘18	 240 €
Ulysse Collin - B. Fayel	 Les Perriers ‘18	 240 €
Emilien Feneuil	 Cuvée Totum	 185 €
Emilien Feneuil	 Les Ruisseaux	 185 €
Vouette et Sorbèe - Arce	 Texture	 150 €
Vouette et Sorbèe - Arce	 Blanc d’Argille	 130 €
Vouette et Sorbèe - Arce	 Fidèle B. de Noir	 120 €
Laherte Freres	 Empreintes Nature ‘18	 120 €
Laherte Freres	 Rosè de Meunier	 90 €
Pinot Cheuvachet - Moussy	 B. de Noir V. Vignes	 110 €
Clandestin 	 Les Grandes Lignes 	 130 €
Clandestin	 Austral Nature	 110 €
Erick Schreiber	 Astral	 160 €
Erick Schreiber	 Grande Cuvée	 150 €
Erick Schreiber	 Extra Brut	 95 €
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Franciacorta Docg...
CUVÉE 	
Ca’ del Bosco 	 Extra Brut Vintage ‘19	 60 €
Ca’ del Bosco 	 Cuvée Prestige Edizione 46	 45 €
Barone Pizzini 	 Extra Brut Animante Bio 	  40 €

SATÈN
Barone Pizzini	 Satèn Bio ‘17	 45 €
Borgo la Gallinaccia	 Satèn Satenasso ‘14 Bio	 40 €

ROSÈ
Ca’ del Bosco Cuvée	 Prestige Rosè 	 50 €
Barone Pizzini Brut	 Extra Brut Rosè Bio ‘17 	 45 €

DOSAGGIO ZERO
Ca’ del Bosco	 Dosaggio Zero Vintage ‘19	 60 €
Barone Pizzini 	 Brut Natùre Bio ‘17 	 40 €

CA’ DEL BOSCO RARITY
Ca’ del Bosco	 Anna Maria Clementi R.S. 1980	 550 €
Ca’ del Bosco	 Anna Maria Clementi Riserva ‘15	 130 €
Ca’ del Bosco	 Vintage Zero Noir ‘15	 100 €
Ca’ del Bosco	 Cuvée Prestige R.S. Edizione 37	 70 €

...e dintori
Alessandra Divella	 Ninì Dosaggio Zero  	 60 €
Alessandra Divella	 Blanc de Blanc Dosaggio Zero 	 45 €
Casa Caterina 	 Cuvèe 60 Dosaggio Zero	 45 €
Cherubini	 Subsidium Dosaggio Zero 60 Mesi 	 50 € 
Cherubini	 Sui Generis 	 38 €

Gatta’s Privé
Nicola Gatta	 Arcano 180 Lune 	 180 €
Nicola Gatta	 8.18 Chardonnay 	 160 €
Nicola Gatta	 9.19 Chardonnay	 150 €
Nicola Gatta	 Molener 90 Lune	 70 €
Nicola Gatta	 Blanc de Noir Nature 70 Lune 	 50 €
Nicola Gatta	 Blanc de Noir Rosè 60 Lune 	 45 €
Nicola Gatta	 Blanc de Blanc Nature 50 Lune 	 45 €
Nicola Gatta	 Cuvèe Nature 30 Lune 	 38 €

CAVEAU ME. GA.
Nicola Gatta	 Campiani Est 	 130 €
Nicola Gatta	 Campiani Ovest 	 130 €
Nicola Gatta	 RD Chardonnay	 100 €
Nicola Gatta	 RD Pinot Nero	 100 €
Nicola Gatta	 RD Rosè	 100 €



Molo Ferrari
     sparkling beach
Fondata nel 1902 a Trento da Giulio Ferrari, è la cantina metodo classico leader in Italia, 
simbolo internazionale dell’arte di vivere. La famiglia Lunelli, dal 1952, controlla ogni fase 
della produzione: dalla terra alla tavola, in un territorio coltivato con passione e rispetto
grazie a un’agricoltura sostenibile di montagna.

Il Molo, Brand Ambassador Ferrari, ha il privilegio della prima ed unica Ferrari Sparkling 
Beach della Riviera del Conero, uno spazio esclusivo in cui godere di un’esperienza
di comfort e luxury unica: una vista emozionante, un menù dedicato con piatti esclusivi
e le migliori etichette firmate Ferrari Trento. 

Trento Doc · Ferrari
RIS. FONDATORE GIULIO FERRARI ‘12	 130 €
RIS. FONDATORE GIULIO FERRARI ‘10	 120 €
PERLÈ NERO ‘16 	 75 € 
RISERVA LUNELLI ‘15	 55 € 
PERLÈ ZERO ‘17 	 50 €
PERLÈ BIANCO ‘15	 45 €
PERLÈ ROSÈ ‘16 	 45 € 
PERLÈ ‘17/18 	        40 € 
MAXIMUM BLANC DE BLANC	 30 €

Ferrari Exclusive
Rarità
GIULIO FERRARI ‘02 MAGNUM	 650 €
GIULIO FERRARI ‘08 LA COPPIA	 550 €
GIULIO FERRARI ‘08 + GIULIO FERRARI ROSÈ ‘08

RISERVA BRUNO LUNELLI ‘06	 520 € 
GIULIO FERRARI COLLECTION ETICHETTA NERA ‘04	 420 €

Verticale Perlè · Sboccatura ‘21
PERLÈ VINTAGE 2001	 180 € 
PERLÈ VINTAGE 2002	 160 €
PERLÈ VINTAGE 2003	 140 € 
PERLÈ VINTAGE 2004	 140 €
PERLÈ VINTAGE 2005	 120 € 
PERLÈ VINTAGE 2006	 120 €



Italia in bolle
TRENTINO ALTO ADIGE 
Eredi Cobelli	 Aldo Noir ‘16	     35 €
Eredi Cobelli 	 Aldo D. Zero ‘15	 35 €

LOMBARDIA
Ballabio 	 Farfalla O. Pavese Noir	 35 €
Ballabio	 Farfalla O. Pavese Rosè	 35 €

VAL D’AOSTA E PIEMONTE
Rocche dei Manzoni	 Valentino Brut “0” ‘10	 50 €
Erpacrife	 Nebbiolo Rosè D. Zero ‘17	 35 €
Pianbello 	 Alta Langa Orme Pas Dosè ‘17	 35 €
Cave Mont Blanc 	 Extra Brut Extreme ‘18	 30 €

VENETO
Muni 	 Epochè D. Zero (Durella) ’18	 30 €

EMILIA ROMAGNA
Cantina della Volta	 Lambrusco di Sorbara e Pinot Nero	 30 €

PUGLIA
D’Araprì 	 Bombino Bianco Riserva Nobile	 35 €

SICILIA
Murgo 	 Etna Nerello Mascalese Brut 	 30 €

SARDEGNA
Quartomoro 	 Q Brut Vermentino Metodo Classico	 30 €



Vini Spumanti Marchigiani
BRUT DA UVE VERDICCHIO
Umani Ronchi 	 LH2 Extra Brut Metodo Classico	 25 €
	 60° Anniversario Il Molo 
Colonnara 	 Ubaldo Rosi Riserva ‘16	 40 €
Garofoli 	 Pas Dosé ‘19	 38 € 
Poderi Mattioli 	 Brut Nature ‘17 	 30 €
Collestefano 	 Verdicchio di Matelica Extra Brut 	 30 € 
Barone Pizzini 	 Zero Dosage ‘Perlugo’ › Biodinamico	 30 €

BRUT DA UVE PECORINO E PASSERINA
Spinelli 	 Pecorino Metodo Classico ‘Meroe’ 	 25 €
Velenosi 	 Passerina Brut 	 22 € 

BRUT ROSÈ DA UVE ROSSE AUTOCTONE
Umani Ronchi 	 La Hoz Rosè Nature (Montepulciano)	 30 €
Vicari	 Sfumature Lacrima Brut Rosè M. Classico	25 € 

BRUT DA UVE INTERNAZIONALI
Fattoria Mancini 	 Impero Pinot Noir Metodo Classico	 35 €
Santa Barbara 	 Stefano Antonucci M. C. Rosè	 30 €

GRANDI ANNATE
Garofoli 	 M. Classico Gran Riserva ‘07 · Magnum	90 €
Garofoli 	 Metodo Classico Gran Riserva ‘05	 60 €
Garofoli 	 Metodo Classico Gran Riserva ‘10	 50 € 

 

Grandi formati
MAGNUM · LT. 1.5
Ca’ del Bosco 	 Cuvée Prestige 	 90 €
Ferrari	 Perlè ‘17	 80 €
Ferrari 	 Maximum Blanc de Blanc 	 60 € 
Umani Ronchi 	 LH2 Extra Brut Metodo Classico	 50 €
	 60° Anniversario Il Molo 

JEROBOAM · LT. 3
Ferrari	 Cuvée Brut ‘16	 250 €



Marche da bere



Verdicchio · LA SFIDA DEL TEMPO

JESI
Bucci	 Villa Bucci ‘19 	 80 €
Bucci	 Villa Bucci ‘20 	 60 €
Andrea Felici	 Cantico della Figura ‘19	 70 €
La Staffa	 Selva di sotto ‘19	 70 €
Umani Ronchi	 Plenio ‘07	 70 €
Umani Ronchi	 Vecchie Vigne Historical ’18	 60 €
Umani Ronchi	 Vecchie Vigne ‘14	 50 €
Umani Ronchi	 Plenio ‘18	 40 €

MATELICA
Bisci	 Senex ‘18	 50 €
La Monacesca 	 Mirum Riserva 30 anni	 40 €
La Monacesca 	 Mirum ‘16 - ‘15 - ‘13	 40 € 
Belisario 	 Cambrugiano ‘16	 40 € 
Belisario 	 Cambrugiano ‘18	 35 €  



Verdicchio Jesi
CRU E SELEZIONI
Santa Barbara	 Tardivo ma non Tardo ‘19	 38 €
Fattoria Coroncino 	 Gaiospino ‘21 	 30 € 
Mezzanotte	 Luna di Mezzanotte ‘19	 28 € 
Fattoria Nannì 	 Apiro Origini ‘21 	 24 €
Felici 	 Apiro Andrea Felici ‘22 	 25 € 
Bucci 	 Classico ‘21	 25 € 
Garofoli 	 Podium ‘21 	 25 € 
Campanelli 	 San Nicolò ‘22 	 25 €  
Fattoria San Lorenzo	 Le Oche ‘22	 24 €
La Marca di S. Michele 	 Capovolto ‘21	 24 €
Santa Barbara 	 Le Vaglie ‘22 	 22 €
Poderi Mattioli 	 Ylice ‘21 / ‘22 	 24 € 
La Staffa 	 La Staffa ‘22 	 24 €

RISERVA
Santa Barbara	 Moss Blanc ‘19	 80 €
Mirizzi	 Ergo Sum ‘16	 60 €
Bucci 	 Villa Bucci ‘20 	 60 €
Mezzanotte	 Ignoto ‘19	 40 €
Pievalta 	 San Paolo ‘20 	 35 €
Fattoria San Lorenzo	 Campo alle Oche ‘20	 30 €
La Staffa 	 La Rincrocca Ris. ‘21 	 30 € 
Vignamato 	 Ambrosia ‘21	 30 €
Poderi Mattioli 	 Lauro ‘19 	 30 € 
Santa Barbara 	 Stefano Antonucci ‘20 	 25 €
Umani Ronchi 	 Plenio ‘21 	 25 € 

Verdicchio Matelica
CRU E SELEZIONI
La Monacesca 	 Mirum Riserva docg ‘20 	 30 € 
Bisci 	 Vigneto Fogliano ‘20 	 28 €
Belisario	 Cambrugiano ‘20 	 28 €  
Fattoria Cavalieri 	 Gegè ‘20 - Non filtrato	 24 €
La Monacesca 	 Verdicchio di Matelica ‘22 	 24 € 

Collestefano 	 Verdicchio di Matelica ‘22 (Bio) 	 23 € 



Offida Docg
San Michele a Ripa	 Offida Pecorino Falchetti ‘21 › Bio	 25 €
Spinelli 	 Offida Pecorino “Artemisia” ‘22	 24 €
San Michele a Ripa 	 Offida Passerina Brancuna ‘22 › Bio	 22 €

Vini Bianchi delle Marche
Fattoria Mancini 	 Impero ‘21 Pinot Nero in Bianco	 30 €
Fattoria Nannì 	 Madrerata Ribona ‘22	 24 €
Santa Barbara	 Sauvignon igt ‘Animale Celeste’	 24 €
Fattoria Mancini	 Roncaglia ‘21 (Albanella e Pinot Nero)	 22 €
Mezzanotte 	 Vigoria ‘22 (Incrocio Bruni)	 22 €

Vini Rossi delle Marche
ROSSI DEL CONERO
Umani Ronchi	 Conero Campo San Giorgio ‘17 	 50 €
Fattoria Le Terrazze	 Sassi Neri ‘19 	 35 €
Umani Ronchi 	 Pelago Marche Rosso ‘18 	 30 €
Umani Ronchi 	 Conero docg Cumaro ‘19 	 25 €
Calcinara 	 Cacciatore di Sogni  ‘21	 20 €

ROSSI DELLE MARCHE
Santa Barbara 	 Mossone Merlot igt ‘16	 45 €
Fattoria Le Terrazze	 Chaos ‘18 	 35 €
Fattoria Mancini	 Focara Pinot Noir ‘20	  28 €
Vicari	 Lacrima Da Sempre ‘19	  18 €

I Magnum delle Marche · Lt 1.5
VERDICCHIO DI MATELICA
La Monacesca	 Mirum Riserva ‘16 - ‘18 - ‘19	 75 €
Collestefano 	 Verdicchio di Matelica ‘18 	 45 €

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI
Fattoria San Lorenzo	Campo delle Oche Integrale ‘18	 80 €
Santa Barbara 	 Ris. Stefano Antonucci ‘18 	 45 €
Santa Barbara 	 Le Vaglie ‘21	 40 €
Poderi Mattioli	 Ylice ‘20	 40 €



PIEMONTE E VALLE D’AOSTA
Grosjean	 Petit Arvine Vigne Rovettaz ‘22	 30 €
Walter Massa	 Timorasso Derthona ‘22 	 30 €
Cave Mont Blanc 	 B. de Morgex et de la Salle ‘21 	 24 €

ALTO ADIGE
Terlan 	 I° Terlaner ‘22	 180 € 	 S.D.

Terlan 	 “Rarità” ‘11	 150 €	 S.D.

Tramin 	 Chardonnay Troy ‘18	 85 €
Grawü 	 Gewürtztraminer GTO ‘20 (orange)	 45 €
Rielinger	 Blatterle ‘20 (Vitigno delle Apli)	 40 €
Rielinger		 Vernatsch 69 (Schiava) ‘21	 30 €
Tramin	 Gewürtztraminer Nussbaumer ‘22	 35 €
Terlan 	 Sauvignon Winkl ‘23	 30 €
Villscheider 	 Kerner ‘21	 28 €
Villscheider 	 Sylvaner ‘22	 26 € 
Tramin 	 Gewürtztraminer Selida ‘23 	 25 €
Terlano 	 Pinot Bianco ‘23	 24 €

TRENTINO
Eredi Cobelli	 Ert ‘18 (Pinot Nero)	 35 €
Eredi Cobelli	 Gess ‘21 (Traminer)	 28 €
Eredi Cobelli	 Nosiol ‘22 (Nosiola)	 24 €

VENETO E LOMBARDIA
Fausto Andi	 Strano ‘12	 50 €
Ca’ del Bosco	 Corte del Lupo ‘19	 35 €
Marcel Zanolari	 Bianco da Nero ‘21	 30 €
Ca Lojera	 Lugana ‘21	 25 €

Giro d’Italia



FRIULI VENEZIA GIULIA
Livio Felluga 	 Terre Alte	 65 €
Damijan Podversic 	 Kaplja Bianco ‘18 	 60 € 
	 Ribolla, Chardonnay, Piccolit
Damijan Podversic 	 Nekaj ‘18 (Friulano) 	 60 € 
Edi Keber 	 Brda bianco K (orange)	      45 €
Edi Keber 	 Collio bianco ‘21	 35 €
Livio Felluga 	 Pinot Grigio ‘22	 28 €
Korsic 	 Ribolla Slovenia ‘21 	 24 € 
Korsic 	 Friulano ‘21	 24 € 

LIGURIA
Forlini Cappellini 	 Cinqueterre doc ‘22 	 40 €
	 Vermentino, Bosco, Albarola
Bio Vio 	 R.L.P Pigato Marenè ‘21 	 30 €
Lunae 	 Vermentino dei Colli Luni ‘22 	 24 €  

UMBRIA
Castello della Sala 	 Cervaro della Sala ‘21	 60 €  

ABRUZZO
Valentini	 Trebbiano d’Abruzzo ‘19	 90 €
Masciarelli 	 Trebbiano d’Abruzzo ‘Marina Cvetic ‘20	 45 €
D’Alesio	 Trebbiano d’Abruzzo Tenuta del Professore ‘18	 35 €

CAMPANIA
Marisa Cuomo 	 Fior d’Uva Bianco ‘20 	 60 €
Scala Fenicia	 Isola di Capri Bianco ‘22 	 30 €
Marisa Cuomo	 Costa d’Amalfi Furore Bianco ‘23 	 28 €  

SICILIA
Federico Graziani	 Mare Neve ‘20 	 55 € 
I Custodi 	 Etna Bianco Ante ‘22 	 40 € 
Hibiscus	 Grotta dell’Oro ‘19 (Zibibbo secco) 	 30 €
Hibiscus   	 L’Isola ‘21 (Inzolia-Catarratto)	 30 € 

SARDEGNA
Orriu	 Vermentino “Un Anno Dopo” ‘21	 24 € 



Sorsi dal Mondo
FRANCIA
Alsace
Pierre Frick - Alsace	 Riesling ‘21	 45 €
Pierre Frick - Alsace 	 Pinot Blanc ‘22	 40 €

Corsica
Venturi - Corsica	 Clos de Venturi (Vermentin de Corse)	 35 €

Bourgogne 
P. Goulley - Bourgogne 	 Chablis ‘22 (Bio) 	 30 €
F. Carillon - Bourgogne  	 Pouligny Montrachet ‘21 	  110 €
M. Henry - Bourgogne  	 Mersault Sous la Velle ‘20	 130 €
M. Henry - Bourgogne  	 Santenay le Bievaux ‘20	 85 €
J. Purcell - Vin Noè	 St. Aubin 1er cru Shadows ‘22	 165 €
J. Purcell - Vin Noè	 Reve Americain Pommard ‘21	 130 €
J. Purcell - Vin Noè	 Pattaya Chardonnay ‘21	 65 €
J. Purcell - Vin Noè	 Guele d’amour p. noir ‘22	 65 €

Loira
A. Mellot - Loira 	 Satellite Sancerre (biodyn) ‘20	 95 €
A. Mellot - Loira 	 La Moussiere (biodyn) ‘21	 50 €
D. Gitton - Loira 	 Polly Fumè (biodyn) ‘21 	 40 €
M. Bredif - Loira    	 Muscadet Royal Oyster ‘22	 30 €
D. Dagueneau - Loira	 Silex (biodyn) ‘19 s.d.	 200 €
D. Dagueneau - Loira	 Pure Sang (biodyn) ‘19 s.d.	 150 €
D. Dagueneau - Loira	 Fumè Blanc (Sauv. biodyn) ‘19	  90 €

Jura
D. Labet - Jura	 Pinot Noir Les Varrons ‘22	  150 €
Val de l’Amour - Jura	 Chardonnay / Savagnin ‘20	  90 €
La Renardiere - Jura	 Arbois - Pupillin Savagnin ‘21	  65 €
La Renardiere - Jura	 Chardonnay Jurassique ‘21	  55 €

Jurançonz & Cotes Catalanes
C. Larredya	 Jurançon ‘Costa Blanca’  ‘21	 85 €
Clos Lapeyre	 Jurançon Vitatge Vielh ‘19	 45 €
Pithon	 La D18  ‘19	 75 €
Pithon	 Mon p’tit Pithon ‘23	 30 €



AUSTRIA
Nigl 	 Freiheit Gruner Vetliner ‘23	 30 €

GERMANIA
Sturm	 Mittelrhein Riesling Vom Schiefer ’21	 35 €
Thanisch	 Mosel Riesling Trocken ’22	 30 €

UNGHERIA
Szepsy	 Dry Furmint ’21	 35 € 

NUOVA ZELANDA
Babich	 Malborough Sauvignon ‘22 Black Label	 35 €

CHAMPAGNE · MONTAGNE DE REIMS
Tattinger 	 Brut Prestige 	 35 € 

FRANCIACORTA DOCG · CUVÉE 
Barone Pizzini 	 Brut Animante 	 24 € 

PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG 
Ruggeri 	 Gialloro Valdobbiadene 	 16 € 

ALTO ADIGE
Tramin 	 Gewürztraminer ‘21 	 16 € 

MARCHE
Bisci      	 Verdicchio di Matelica ‘23      	 15 € 
Spinelli 	 Pecorino Artemisia ‘22 	 15 €
Spinelli 	 Passerina Eden ‘22 	 14 €

Umani Ronchi	 Casal di Serra bio ‘22      	 14 €

Mezze Bottiglie 375 CL

Sorsi dal Mondo



75 cl · 13 € 33 cl · 6 € 

La nostra Gose
anche in bottiglia!
Birra Artigianale sperimentale
con mosto di Verdicchio,
sale di Cervia e agrumi.
Elegante, gustosa, fruttata,
dalla fresca acidità, da gustare 
con Moscioli, crudità e frutti
di mare.

75 cl · 13 € 33 cl · 6 € 

Una bionda a spasso per la Baia 
strizza l’occhio al principe di 
Portonovo, il Mosciolo…
ed è Amore a prima vista!
Una Pils intensa e luppolata
dalla beva fresca e agile,
da gustare con Moscioli
e antipasti di mare,
ma perfetta anche da sola.

Birre artigianali




