
Dessert



MOLO
BEST

con
L’Amaro dell’Erborista
Varnelli con ghiaccio e menta
12 €

con calice
Gold Traminer
Toblino
12 €

con cocktail 
Americano del Molo
15 €

con calice
Visciola del Pozzo Buono
Vicari
12 €

con calice
Ferrari Demi Sec
14 €

ABBINAMENTI
CONSIGLIATI

dessert

ORTO 
AROMATICO
Parfait all’anice verde 
di Castignano, sedano rapa 
e verbena con estratto 
di sedano e aglio nero. 
8 €

PROFUMO DI CONERO
Semifreddo all’ananas 
e lavanda del Conero, 
camomilla e polline.
8 €

RADICAL SWEET
Rabarbaro, fragole 
e gelato radicale.
8 €

CACIO & VISCIOLE
Spuma di ricotta di pecora, 
visciole, crumble 
ed erbe aromatiche. 
8 €

RISOCOCCO
Riso al latte di cocco 
e lemongras con coulis 
di frutta e mandorle salate. 
8 €



MOLO
BEST

Chateau Liot Sauternes ‘20  	 35 €	 7 €
Umani Ronchi • Maximo ‘21	 32 €	 6 €
Toblino • Gold Traminer	 30 €	 5 €
Kopke • Porto Fine Tawny 	 30 €	 5 €

Santa Barbara Mossatel Moscato Naturale	 18 €	 - 
Cascina Fonda Moscato D’Asti Docg Canelli	 20 €	 - 

Nikka (Japan) • Whisky Yoichi Smoked	 -	 8 €
Nikka (Japan) • Whisky From The Barrel	 -	 7 €
Caol Ila • Whisky Single Malt 12Y	 -	 7 €

Santa Teresa • Rhum Venezuela Solera	 -	 8 €
J. Bally • Rhum Martinique 12Y Agricole	 -	 7 €
Damoiseau • Rhum Guadalupe Agricole V.O. 	 -	 7 €

Samalens • Bas Armagnac	 -	 6 € 
Chateau du Breuil • Calvados 	 -	 6 €

Garofoli • Grappa di Agontano
Barrique Montepulciano	 -	 6 €

AQUA VITE DEI MOSCIOLI	 -	 5 €
Il Molo > Acqua Vite di Verdicchio 

Segnana F.lli Lunelli - Solera di Solera Barrique		  6 €
Segnana F.lli Lunelli - Grappa di Gewurtztraminer 		 5 €
Segnana F.lli Lunelli - Grappa di Pinot Nero		  5 €

Un’emozione di sapori 
ed aromi. 
Due speciali miscele 
del classico Espresso 
Italiano dell’Azienda 
familiare Di Giampaolo,
che dal 1987 crea 
con passione e sapienza 
la storia del caffè 
ad Ancona.

IL CAFFÈ
VINI DA DESSERT 
E DISTILLATI

Calici e bottiglie

MISCELA 
MAESTRALE
Sentori di fiori bianchi
e leggere note tostate.

2 €

MISCELA 
SHAMAL
A PORTONOVO
Un’aromatica ventata  
di sentori intensi 
e persistenti, con piacevoli 
note di frutti di bosco 
e agrumi iniziali 
che si concludono 
con una morbidezza 
che sa di nocciola.
2.20 €
Si va oltre il semplice 
caffè… assolutamente 
da provare.

PACCAGIN
bottiglia 47 € calice 6 €
PACCATONIC 
drink 13 €
Il nostro Gin artigianale. Unico con i paccasassi 
che crescono sugli scogli del Conero 
e caratterizzano questo spirit dal gusto iodato, 
balsamico, fresco ed elegante, combinandosi 
in armonia con altre 6 botaniche e spezie come 
il rosmarino e i cristalli di sale dell’Adriatico.




